
¿Te gustaría catar miel 
de manera profesional?
No solo el vino se puede catar.

Cataremos 3 mieles (lavanda, 
bosque y una sorpresa), 
resolviendo dudas sobre su 
origen, elaboración y el 
papel de las abejas.

¿Te animas?

Visita
con cata

Contacto:
info@setentaynueve.es | 691 892 247

Reservas:
www.setentaynueve.es



Partes de la actividad

Aprendizaje en La Caseta de la Miel
Introducción al proyecto y visualización de un 
documental sobre la vida de las abejas, acompañado 
de una explicación con herramientas apícolas. 

Visita a las instalaciones de Miel 79
Conocerás cómo se trabaja la miel en las zonas de 
extracción y envasado, visitando instalaciones 
modernas del sector.

Cata de mieles
Realizaremos una cata guiada de 3 mieles con su 
ficha correspondiente, aprendiendo a diferenciar 
matices, aromas y sabores.

Despedida
Posibilidad de alargar la experiencia con una 
hidromiel o visitar nuestra tienda.

Información

• Duración: 1,5 - 2 horas.

• Horario: Los que aparecen en la web. Si sois 
al menos 6 podemos adaptarnos a vuestras 
necesidades.

• Hora: Llegar 10 min antes del inicio. 

• Requisitos: Ganas de pasarlo bien.

• Grupo mínimo: 6 personas.

• Precio: 25€ adulto y 17€ niño (3–12 años); 
menores de 3 años gratis. Para grupos grandes 
(más de 35 personas) consultar. 

• Punto de encuentro: La Caseta de la Miel en 
Ctra. VP-6604 s/n, 47870 Tiedra (Valladolid). 
En Google Maps: Miel setentaynueve.

• Época: Todo el año.

@mielsetentaynuevewww.setentaynueve.es

Opcional (+5€/persona)
Experiencia de realidad virtual para vivir 
el trabajo de un apicultor desde dentro.

¿Cuántos huevos pone la reina al día? 
¿Cuál es la función de un zángano? 
¿Cuánto vive una reina y cuánto una 
obrera?… Soy Carmina y anda que no 

vais a aprender cosas. 


